Kerstmernuw 2025

Wi serveren eenv 4 gangew kerst menuu:
U maakt eexv kewnge wit
voorgerecht - soep - hoofdgerecht - dessest

67,50 per persoor

Voorgerechtem

Wildgwijr patée met pompoer-perevw chuttiney

~

Rilette vawv eend met brioche krokant ew cranberry compdte

~

Rundercarpaccio- met truffelmayonaise, gebakker padderstoelen,
parmegaan piinboompittes esv rucolo
Tawtaowr vauv knolselderiy met frisee; Grawvuwy Smithvenw walnoot-
kevriedressing LV
Cawpaccio- vawv rode biet met geitenkaas, hagelnoter en aceto-

Mechelse gevookte forel met scampi in tempuraw ew citroesw atoli



Soepewv
Tomatensoep met kruidervoom en Provencaalse ratatouille \

~

Tante Mina's rijkgevulde zondagse kippenbouilovn met
rogemavijncracker

~

Bisque vauv strond krabben met dilleroomw

Hoofdgerechten

tpens zuuwrvlees volgens het recept vau “de oma”
Gekonfijte parelhoen met dragonsauts
Hertenbiefstuk met rode wijnsaus

Vis vawv het moment, regelmatig wisselend naar maritaanbod

~

Gebakkew forel met gebrande amandel en limoen bewrre blanc

~

Rowioli vanw champignons en truffel, gebakken paddenstoelen,
basilicum en “Plunsy” kaas [\

~

Vegetowrische “Cassoulet” \



Dessert

Créeme brilée met venkel exv roomijs vaw witte chocolade

~

Hagelnoot parfait met cremé anglaise ew sinaasappel-amandel
crumble

~

Dame Blanche “de Smidse”

~

Kaasplankje met 7 regionale boerenkaasjes, wijngelei van Domeirv
Steenberg; stroop env mueslibrood

~

Koffie of thee “de Smidse” met handgemaakite bonbonsg van Matthias
ew goetigheden



