Kerstmenw 2024

Wi serveren eenv 4 gangew kerst menuu:
U maakt eexv kewnge wit
Voorgerecht - soep - hoofdgerecht - dessert

62,50 per persoor

Voorgerechtem

Taowtje vauv gerookte Mechelse forel, zeewierkrokant ew citroenw aioli

~

Gerookte eendenborst met Epense aardappelsalade en
appel-noterwréme

Terrine vawnw konijn met bockbiersivoop evw pompoesv-peresv chutiney

Croquetten vaww paddenstoelen met truffelsalso mayonaise L\

~

Krokante bloemkool in tempuwrar met koraal tuile enw schuimige

Soepewv
Tomatensoep met kruidevrwoom enw Provencaalse ratatouille \”

~

Tante Mina's rijkgevulde zondagse kippenbouwilov met
rogijnencracker

~

Svitlanav sy Oekraiense bovsjtsj rundersoep



Hoofdgerechtes

Epens zuumrvlees volgens het recept vaw “de omaov’
Fagontenborst met Wk;ob e Pedro-Ximeénesy sous
Hertenbiefstuk y;wt rode wijnsaus
Makreelfilet ww/t;momddle/ S

~

Risotto- vawv rode bieten met “Plunsy” kaascracker \

~

Krokant knapzakje met Val-Diew kaas, Vijlense bijenhoning,
cashewnoten e stroopsaus uit Aubel V]

Dessert

Créeme brilée met vanille enw kawramel-zeegzout ijs

~

Aubelse stroop parfait met appelkrokant

~

Dame Blanche “de Smidse”

~

Kaasplankje met 7 regionale boerenkaasjes, wijngelei van Domeirv
Steenberyg; stroop env mueslibrood

~

Koffie of thee “de Smidse” met handgemaakte bonbong van Matthias
e goetigheden



