Kerstmenuw 2026

Wi serveren eenv 4 gangew kerst menuu:
U maakt eexv kewnge wit
voorgerecht - soep - hoofdgerecht - dessest

€72,50 per persoon

Voorgerechtem

Rol vaw gedroogde “Kuusy” hamv met roomkaas exv pistache crumble

~

Gebakken coquille met champagne bewrre blanc enw gadmkaviaor

~

Bloedworst met huisgemaakt appelcompote

~

Mouwsse vawn gerookte gewlforell met cranberry compote

~

Terrine vawv pompoen, spinagie; ricolta enw pecarnmnoter L\

~

Coquille vawv knolselderij met champagne bewrre blanc \”

Soepewv
Tomatensoep met kruidenvoom e Provencaalse ratatouille \”

~

Tante Mina's rijkgevulde gondagse kippenbouwilon met
rogemawijncracker

~

Bisque vauv strand kralbben met zeevruchifen



Hoofdgerechtes

Epens zuumrvlees volgens het recept vaw “de omaov’

Parelhoenfilet met truffelsauns

~

Diavmanthaas met aordappel-pastinaak mousseline evv
champignonsous

~

Vis vaw het moment, regelmaiigq wisselend naar maritaanbod

~

Filet vanw Mechelse zoalmforel met ratatouwille

~

Bladerdeegtaoutie met zuurkool, geitenkaas env hazelnoter L\

~

Risotto- vauwv rode biet met gebakken paddevstoelen en walnoot [\

Dessert

Créeme bridée vanv venkel met roomijsy voawv pistache

Pawrfoit vow kruidkoek met créme anglaise

Dame Blanche “de Smidse”

~

Kaasplankje met 7 regionale boerenkaasjes, wijngelei van Domeirnv
Steenberg, stroop e mueslibrood

~

Koffie of thee “de Smidse” met handgemaakite bonbong van Matthias
e goetigheden



